
          
 

VINAGRE AL AZAFRÁN:  
UN ALIÑO EXÓTICO Y SALUDABLE 

 
La gama Aliño de Vinagrerías Riojanas nos sorprende con 
nuevos vinagres aromáticos que se presentan de lo más 
apetecibles, esta vez con un toque de una de las especias 
más exquisitas del mundo, el Azafrán. Conoce sus 
beneficios. 
 
 
-  Aporta energía a la mente 

-  Estimula el apetito y la circulación 

-  Favorece la digestión 

-  Combate la tos y la bronquitis 

-  Mitiga los cólicos y el insomnio 

-  Posee propiedades antitumorales 

-  Mejora funcionamiento de hígado y riñones 

 
 
El vinagre de vino al Azafrán es el sueño de cualquier gourmet por su 
sorprendente y delicado sabor. Es uno de los más exóticos de la gama Aliño, 
elaborado a partir de la especia más valiosa del mundo, el Azafrán, que tiene –
además de su inconfundible sabor- importantes efectos beneficiosos para la 
salud. Utilizado desde la más remota antigüedad. 
 

Muchos creen –además- en sus poderes afrodisíacos. Está indicado en la 
elaboración de deliciosas vinagretas, asados, exóticas ensaladas,…, y se presenta en 
envases de ¼ de litro a un precio de 2,35  €. De venta en tiendas 
especializadas. 
 
Todas las novedades, recetas, sugerencias, así como el catálogo de Vinagrerías 
Riojanas, se pueden ver:  www.riojavina.es
 
 
 
Para más información: 
Kohl Comunicación 
Rocío Sacristán 
Pº Castellana, 117 – 1º Dcha. 28046 – Madrid 
Tel.: 91 598 08 40 / Fax: 91 556 39 09 
kohl@kohlcomunicacion.com

http://www.riojavina.es/
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